












Bottiglia lt. 1 - Bag in Box lt. 3

Olio EVO
Il multicultivar per tutte le stagioni.
Un blend messo a punto dopo anni di studio e assaggi. Una 
miscela di pregio delle migliori cultivar della Capitanata.
Un fruttato medio contraddistinto da profumi che rimandono 
al pomodoro, al carciofo, alla mandorla e all’erba falciata.
Avvolgente ed energico, con tonalità di amaro ben percepite, 
rilascia stimolanti sensazioni di piccante.

All’Olfatto: fruttato medio contraddistinto da 
profumi che rimandono al pomodoro, al 
carciofo, alla mandorla e all’erba falciata.

Al Palato: avvolgente ed energico, con tonal-
ità di amaro ben percepite, rilascia stimolanti 
sensazioni di piccante.

Abbinamenti: estremamente versatile, è 
ideale per carni bianche, verdure grigliate, 
bruschette al pomodoro e insalate di varie 
tipologia.

“Ogni goccia racconta la nostra storia
e la nostra passione.”





Condimenti

Un'esperienza gourmet in ogni piatto.
Ottenuti dalla spremitura contemporanea di un 
blend di olive e un’accurata selezione delle mate-
rie prime. Un’esplosione di sapori autentici che 
trasforma ogni piatto in un viaggio culinario straor-

dinario.
Dalla freschezza dell’aglio e delle erbe aromatiche 
all’intensità del peperoncino e la dolcezza degli 
agrumi. Ogni goccia di questi oli pregiati è un 
tocco di creatività che aggiunge un gusto unico e 

vibrante ai piatti.

Bottiglia in latta lt. 0,25





Vaso ml. 212 - ml. 314

Un pezzo della nostra terra a tavola.
Un viaggio culinario attraverso la tradizione 
pugliese, dove ogni ingrediente è seleziona-
to con cura e ogni barattolo è realizzato con 
passione.

Ingredienti Naturali: solo materie prime di 
alta qualità, verdure fresche e di stagione, 
senza conservanti né additivi, per un prodot-
to sano e genuino.

Artigianalità: ogni conserva è preparata 
secondo le ricette tradizionali, tramandate di 
generazione in generazione, per portare in 
tavola il vero sapore della Puglia.

Olio Extravergine di Oliva: il nostro olio 
extravergine di oliva, ottenuto dalle migliori 
cultivar locali, esalta i sapori e conferisce un 
tocco di eccellenza a ogni preparazione.

Versatilità: perfette per arricchire antipasti, 
accompagnare formaggi e salumi, condire 
pasta e bruschette, o semplicemente da 
gustare da sole.

C
onserve





Tacco Rosso

Qualità e Freschezza: i nostri pomodori sono 
selezionati a mano e lavorati nel rispetto della 
tradizione pugliese, per preservare tutta la loro 
freschezza e bontà.

Gusto Inconfondibile: i rossi offrono un sapore 
intenso e dolce, ideale per sughi e insalate, mentre 
i gialli sorprendono con la loro delicatezza e un 
tocco di dolcezza fruttata, perfetti per piatti gour-
met e innovativi.

Versatilità in Cucina: dai sughi alle salse, dalle 
bruschette alle zuppe, i nostri pomodori sono 
l’ingrediente perfetto per ogni tua ricetta. Aggiungi 
colore e sapore alle tue preparazioni con un 
prodotto naturale e di qualità superiore.

Salute e Benessere: ricchi di vitamine, antiossidan-
ti e nutrienti essenziali, i nostri pomodori non solo 
rendono i tuoi piatti più gustosi, ma contribuis-
cono anche al tuo benessere quotidiano.

I colori della Puglia.
La vivacità e la dolcezza dei pomodori della linea Tacco 
Rosso, coltivati con cura e passione nel cuore della Puglia. 
Ogni pomodoro è raccolto al culmine della maturazione per 
garantirti un'esperienza di sapore unica e inimitabile.
Ogni barattolo è un concentrato di profumi che farà riscopri-
re il piacere della cucina tradizionale e innovativa.

Vaso ml. 580 - ml. 720
Bottiglia ml. 250  ml. 500





Artigianale: ogni tarallo è lavorato a mano 
seguendo le antiche ricette tradizionali, per 
garantire un gusto genuino e autentico.

Olio Extravergine di Oliva Monocultivar 
Nasuta: il nostro olio Nasuta, noto per il suo 
sapore fruttato e leggermente piccante, 
conferisce ai taralli una fragranza e un'aro-
ma inconfondibili.

Ingredienti Selezionati: utilizziamo solo 
farine di alta qualità, acqua pura e una 
selezione di spezie e aromi naturali per 
creare un prodotto sano e gustoso.

Scaldatelli
Una croccante sorpesa di gusto.
Realizzati con passione e ingredienti di altissima qualità. 
Ogni tarallo è una celebrazione della tradizione pugliese, 
resa ancora più speciale dall'uso del nostro pregiato olio 
extravergine di oliva monocultivar Nasuta.
Perfetti come snack, aperitivo o accompagnamento per i 
tuoi piatti preferiti.

Busta gr. 300





Panettone gastronomico
all’olio extravergine di oliva

Pan Salato
Farcitura Deliziosa: pomodorini secchi 
essiccati al sole naturale per mantenere 
intatti i sapori autentici della Puglia; olive 
peranzana denocciolate, dal gusto intenso e 
inconfondibile, che arricchiscono ogni 
morso.

Guarnitura Superiore: semi di lino e di 
girasole aggiunti in superficie per una nota 
croccante e salutare.

Versatile: perfetto per chi cerca una delizia 
senza lattosio, il Pansalato è ideale per ogni 
occasione, dalle colazioni gourmet ai 
momenti di festa, passando per raffinati 
antipasti e abbinamenti sorprendenti con 
formaggi e salumi.

Gusto e Tradizione.
Un panettone unico nel suo genere, 
pensato per sorprendere e deliziare.
Un viaggio nei sapori autentici della 
tradizione pugliese, reinterpretato in 
chiave moderna.





Ingredienti Selezionati: prodotta esclusivamente 
con malto d'orzo saraceno di alta qualità e foglie 
di ulivo, senza l'aggiunta di conservanti e additivi. 
Ogni bicchiere racchiude la purezza e la genuinità 
degli ingredienti naturali.

Processo Artigianale: non pastorizzata, non filtra-
ta, rifermentata in bottiglia, nel rispetto delle 
tradizioni birrarie per garantire un prodotto finale 
dal gusto complesso e raffinato.

Sapore Unico: la combinazione del malto d'orzo 
saraceno con le foglie di ulivo dona alla birra un 
carattere distintivo. Note leggere di nocciola e 
cereali si fondono con un delicato retrogusto erba-
ceo, creando un profilo organolettico equilibrato e 
armonioso.

Esperienza Sensoriale: perfetta per essere gustata 
da sola o in abbinamento con piatti leggeri, 
antipasti e formaggi.

Un’eccellenza senza eguali.
Il rispetto per le tradizioni birrarie con l'innovazione, il malto 
d'orzo saraceno e le foglie di ulivo per creare un prodotto 
unico nel suo genere. Ogni sorso offre un viaggio sensoriale 
attraverso i sapori autentici della natura.
Servita a una temperatura di 6-8°C in un bicchiere ampio, 
permette di cogliere tutte le sfumature aromatiche.

Bottiglia ml. 330

Birra 





“Ogni morso del nostro panettone o�re
una sinfonia di sapori autentici e genuini.”

Soffice e Leggero: la sua texture morbida e 
ariosa è frutto di una lievitazione naturale, 
garantendo una fragranza irresistibile.

Aromi Naturali: l’olio extravergine di oliva 
all'arancia aggiunge un profumo delicato e 
una nota agrumata, che si sposa perfetta-
mente con la dolcezza del panettone. Una 
scelta innovativa che esalta il sapore e la 
fragranza del panettone.

Ingredienti: utilizziamo solo ingredienti 
selezionati, senza conservanti né additivi 
artificiali, per offrire un prodotto sano e 
gustoso.

Scatola gr. 750

PanettOlio
Per chi ama le tradizioni senza rinunciare alla salute.
Perfetto per gli intolleranti al lattosio, questo panettone è 
realizzato con olio extravergine di oliva aromatizzato 
all'arancia, che gli conferisce un tocco unico e raffinato.
E’ il dolce ideale per arricchire le festività natalizie, ma 
anche per sorprendere gli ospiti in qualsiasi momento 
dell'anno.





Dolce Pasquale

“Un dolce esclusivo per chi desidera
un’esperienza gourmet senza lattosio.”

Qualità: solo ingredienti selezionati e naturali, senza lattosio, 
per garantire una bontà autentica e salutare.

Olio Extravergine di Oliva: sostituisce il burro, conferendo 
morbidezza e un gusto raffinato ad ogni boccone.

Guarnitura Superiore: arricchito con la nostra esclusiva 
Nasutella, una crema di nocciole all'olio extravergine di oliva, 
che dona una nota golosa e irresistibile.

Raffinato: perfetto per celebrare la Pasqua con stile e gusto, è 
ideale per ogni momento di festa. Che sia per concludere un 
pranzo speciale o per una dolce pausa, questo dolce saprà 
conquistare tutti i palati, anche quelli più esigenti.

Scatola gr. 750





Vaso gr. 215

Nasutella
La crema di nocciole che rivoluziona il gusto.
La Nasutella è il risultato di un'attenta selezione delle migliori 
nocciole e della passione per l'eccellenza.
Il nostro olio extravergine di oliva Nasuta esalta il gusto delle 
nocciole, creando una crema dal profilo organolettico straor-
dinario.

Ingredienti Naturali: solo nocciole di qualità 
superiore e il nostro pregiato olio extravergine 
di oliva monocultivar Nasuta.

Senza Burro e Latte: perfetta per intolleranti al 
lattosio e per chi segue una dieta priva di 
latticini.

Gusto Inimitabile:  perfetta da spalmare su 
pane e fette biscottate, la Nasutella è ideale 
anche per farcire dolci, crepes e pancake, o 
semplicemente da gustare al cucchiaio per un 
momento di puro piacere.
La sua texture cremosa e il sapore autentico la 
rendono un ingrediente versatile e indispensa-
bile in cucina. Ogni cucchiaiata è una delizia 
che avvolge il palato con note intense e vellut-
ate.

“La crema di nocciole senza compromessi,
dove la tradizione incontra l’innovazione.”
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